g y 5,

e -EI%MWW e

Hétel - Restaurant

Clte-dor HLG%E La cante du testawant

E£§) Les entiées froides (en plat supplament de 5.00 €.)
* Jambon pewsile
* Toie geas de canand mi-cud toasts et sa confitune wdisanale du Moxean
* Salade gowumnande ( Satuds, pomme do towe, lodons, fois guas, magnets do canand famds, gésiows, fied de cailte)
* Salade faucon <Cesan> (Sulude, oeufs, et do pouls, et danchois, pavsmesan )
* Assiette de saunon aux tois, facons et sa salade owguante (fums, o aoo, mavins)

A @ Les entrées claudes ( en plat suppliment de 5.00€.)

* Oewsfs pochés aux movilles

* Oeufs pochiés en Mewnette

* Oewfs pochés @ l’ Epoisses

* Oeufs cocotte a lu cvéme de chovizo et sa tuile de panmesan
* Douzaine descargots de Bouwrgogne en coquille

* V2 douzaine descangots de Bowrgogne en coquille

* Cuodte aux morilles

@ Les podssons et lewrs gawndunes
* Pavé de saumon sauce Aequin
* Filets de tuute et son coulis de cresson
@ Les viandes et leuns gonnitines
¥ Filet de boewf nature
¥ Filet de boewf sauce Mewnette
¥ Filet de boewf sauce Epoisses
* Falot de boowf aun monilles
* Cote de veaw natuwe
* Cote de veauw sauce Tpoisses
¥* Cofe de veaw sauce Mewrette
* Cote de veaw aur moxdles
¥* Camié de poxcelet sauce miel et thym
* Magret de canand aw cassis
* Joue de boeuf a lw Bowguignonne
¥ Supréme de pintade sauce Epoisses
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Nos diffevents plats peavent étve composes de lactose, gluten, awmdide.
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